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新春消费旺季来临，马宅

镇青联酒厂负责人申屠东明的办

公桌上，整齐陈列着各式黄酒样

品：青花瓷瓶雅致古朴，磨砂玻璃瓶简

约精致，瓶中不同年份的陈酿色泽各异，方

便顾客现场挑选、直观对比。“从立冬到第二

年春天，是黄酒销售高峰，销量比平时高出

60%。”申屠东明指着一款磨砂玻璃瓶介绍，

这是客户定制的窖藏12年红曲黄酒，经12年

陈放，酒液褐润、口感醇厚绵柔，是旺季的热

销款。

作为家族第四代酿酒人，申屠东明与东阳

酒的缘分，早已刻在骨子里。大学时，他特意

选择生物发酵专业，只为学成归来传承祖业，

让传统酿酒事业焕发新活力。1997年大学毕

业后，他回到家乡接手酒厂，彼时便意识到，

单靠老经验难以走远，唯有以专业赋能、以创

新提质，才能让东阳酒站稳脚跟。

“以前父亲酿酒全靠经验摸索，蒸酒灭菌

设施简陋，室内温度不均导致消毒不彻底，酒

很容易发酸变质。”申屠东明说，接手后，他

率先对生产设施进行全面升级，让压榨后的酒

液直接流入酒池，再输送至煎酒车间灭菌，减

少酒液与空气接触，避免二次污染；煎酒车

间实现 83℃恒温控制，让酒质更稳定。同

时，他打造了瓶装酒罐装生产线，洗瓶、过

滤、灌装、封签一步到位，不仅高效卫生，

更保证了每瓶酒的容量精准，为产品包装升

级奠定了基础。

设施升级为创新铺路，青联酒厂的黄酒品

类愈发丰富，精准契合不同消费群体需求。

2016年，申屠东明创新瓶装设计，将一款新

出的陈酒推向市场，销量远超预期，顺利入驻

东阳各大酒店，更走进上海、北京等一线城

市。近年来，他紧跟消费潮流，研发出酒精度

十余度的特酿纯生红曲酒，口感清甜绵长，精

准俘获年轻群体。

而在东龙酒厂，吕敏湘的创新探索从未停

歇。针对年轻人的口感偏好和消费场景，他改良

推出6度时光米酒，以红曲为主、蓼曲为辅，双

曲发酵让口感更清甜；打造的花容酒，以红曲、

黑糯米为原料，加入玫瑰花、红枣等食材，口感

层次丰富，成为年轻消费者的新春佳选。

东阳酒的创新，不止于规模化酒厂，乡村流

动酿酒师也在顺势而变。葛其良发现，随着生活

水平的提高，人们对酒的口感、品类需求愈发多

元，近十年来，他在传统黄酒、高粱酒基础上，

陆续推出红枣酒、枸杞酒、猕猴桃酒、葡萄酒等

特色酒类，让流动的酒香更具新意。

从古法传承的坚守，到传播路径的拓展，

再到产品品类的创新，千年东阳酒在东阳酿酒

人的匠心守护与大胆探索中，不断焕发新活

力。这个新春，缕缕酒香不仅氤氲着浓浓的年

味，更承载着东阳的文化记忆，在时光流转

中，香飘万里，醇香永续。

5日，湖溪镇东龙酒厂内一片繁忙

景象，董事长吕敏湘的手机铃声此起彼

伏，咨询、订购东阳酒的顾客接连不断。

“东阳酒的销售旺季，向来集中在春节前

后。”吕敏湘说，前几日，酒厂仅一款黄

酒单日销量便突破300箱，慕名而来的客

群中，半数以上是外地消费者，只为一口

地道的东阳风味。

东阳酒何以醇香醉人、圈粉无数？

《本草纲目》中早已给出答案：“清香远

达，色复金色，饮之至醉，不头痛，不口

干，不作泻。”在吕敏湘看来，东阳酒清

亮的色泽、醇厚绵长的口感，是其立足市

场的根本，而这份卓越品质，源于得天独

厚的原料与代代相传的古法工艺。

东阳“三山夹两盆，两盆涵两江”的

丘陵地貌，造就了洁净无污染、矿物质丰

富的优质水源；充足的阳光滋养出上乘的

稻麦，圆糯米的品质与产量俱佳，为红曲

酒酿造筑牢了源头基础。好料更需好工

艺，出身酿酒世家的吕敏湘，十几岁便跟

着父亲走进湖溪酒厂，从洗酒坛学起，一

步步掌握了选料做曲、浸米蒸饭、拌曲发

酵、榨酒蒸酒、封酒叠酒等全套工序。

东阳酒的独特风味，正藏在这份古法

传承里。东龙酒厂始终恪守传统，优质红

曲需从上一年留存的曲种中筛选培育，经

多次打堆、分摊、浸水，发酵六七日后摊

晒备用。红曲酒酿造更是讲究时令，自立

冬起至立春前结束，百天发酵周期里，昼

夜温差成为酒体醇厚的关键，温差越大，

酒香越浓。全程手工制作、自然发酵，终

酿出琥珀光般的琼浆玉液。

守古法却不囿于古法。为让东阳酒在

传承中焕新，吕敏湘推动古法工艺与现代

理念融合，打造了年产能2000吨的红曲

酒机械化自动化生产线；2014年与浙江

工业大学战略合作建立生物工程研发中

心，深耕功能性保健红曲及红曲酒研发。

如今，东龙酒厂已开发出时尚休闲低度红

曲酒、双曲发酵高端酒等 33个不同品

种，按年份、工艺、酒曲精准划分，打开

了多元化的市场空间。
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7日清晨，天刚蒙蒙亮，南市街道廿里

牌村的葛其良父子已将全套酿酒工具装

车，驱车赶往横店镇，为当地农户酿制高

粱酒。“东阳酒酿造在上月底就收尾了，现

在主要做高粱酒，将红曲与高粱混合发酵

后高温蒸馏即可。”寒风中，锅炉升腾起阵

阵热气，刚蒸馏好的高粱酒封装入坛，醇

厚的酒香在空气中四散开来。

今年63岁的葛其良，上门帮农户酿酒

已有数十年。20世纪70年代，年少的他跟

着父亲走街串巷学手艺，“从农历十月二十

开始，一直做到农历十二月，天天出门做

黄酒，那时候没交通工具，全靠走路，扁

担挑着红曲、木质蒸饭桶、竹编漏斗等工

具，一走就是大半天。”葛其良回忆，那时

一天能为5到8户农户酿酒，一户人家常用

三四十斤糯米，他们负责蒸饭、摊凉、落缸

等关键步骤，后续发酵由农户打理，两个多

月后再上门完成高温蒸馏杀菌，避免黄酒发

酸。受交通和工具所限，彼时的酿酒范围，

仅集中在南市街道方圆10公里内的村落。

时代变迁，酿酒的半径也越走越大。

2015年，葛其良购置了汽车，将木质设备

换成不锈钢器具。如今采用锅炉蒸汽酿

酒，蒸汽温度可达 131℃，效率大幅提

升，3个人一天能处理6000斤粮食，蒸馏

工序在锅炉中即可完成，省心又省力。如

今，葛其良父子驾车载着设备，足迹遍布

东阳全域，更走出东阳，延伸至义乌、永

康、余姚、绍兴等地，让东阳酒的酒香，

飘向更远的地方。

交通拓宽了线下传承的场域，网络则

让东阳酒触达更广阔的线上市场。吕敏湘

积极拥抱互联网，在微信视频号开设账号，

拍摄酿酒全过程、讲解酿造工艺与千年历史，

更借助AI技术制作“熊猫返乡季”系列动画

片，以生动有趣的形式讲述东阳酒故事；还与

多家电商团队合作，打通线上销售渠道，让东

阳酒从东阳走向全国。

酒香也怕巷子深，文化赋能让东阳酒

的底蕴更浓。东龙酒厂内，吕敏湘打造的

东阳市酒文化馆藏着这份酒香的前世今

生。展馆以东阳酒的历史渊源、制作方

法、产业发展为脉络，通过舀酒竹勺、制曲

木模、蒸饭木甑、陶罐陶缸等老物件，以及

记载着酿造技法、传承脉络的历史文献，将

东阳酒的老手艺、历史具象呈现。“我就是想

让大家了解东阳酒。”吕敏湘说。如今，东阳

市酒文化馆内开设了手工酿酒体验线，将酒

文化与乡村旅游深度融合，既让市民游客近

距离感受酿酒乐趣，也大幅提升了东阳酒的

知名度。
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不负东阳酒担来

千年酒香“醉”了新春消费
□文/图 记者 杜超君 胡扬辉

新春将至，醇厚绵长的东阳酒香弥漫街头巷尾，成为年味里最独特的滋味。宋代朱服在《渔家傲》中写下“寄语东阳
沽酒市，拼一醉，而今乐事他年泪”，勾勒出古时东阳酒市的兴盛景象；陆游的“虚负东阳酒担来”，马致远笔下“洞庭
柑、东阳酒、西湖蟹”的风物盛景，乃至《本草纲目》中“东阳酒，常饮、入药俱良”的赞誉，皆印证着东阳酒跨越千年
的深厚底蕴与民间人气。

这份酒香，从未在时光中消散。民国时期，我市北乡虞麻车、南乡凌五头名酒坊声名远扬；解放初期，巍山、湖溪、
千祥等地相继诞生私营及地方国营酒厂；1964年公私合营后，东阳酒历经时代迭代，如今市内依然有不少酒厂，各乡

镇的流动乡村酿酒师走村串巷，不少家庭更是将酿酒手艺世代传承。
东阳酒早已融入地方礼俗，成为宴饮待客、走亲访友的必备佳
酿。岁末迎新，承载着乡愁与心意的东阳酒持续走俏，以醇香为
年味添彩，以品质赢得市场青睐。


